
QUALITÉ GUSTATIVE À LA RÉCOLTE
Saveur équilibrée et aromatique. Chair dense, ferme et juteuse.

LE FRUIT

ÉPOQUE DE MATURITÉ
10 jours après Golden Delicious 
(fin septembre/début octobre dans le sud-ouest).
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L’ARBRE

VIGUEUR DE L’ARBRE
Vigueur faible à moyenne.

INOGO COV APPORTE DE LA NOUVEAUTÉ DANS LA GAMME DES VARIÉTÉS DE POMMES JAUNES 
GRÂCE À SA RÉSISTANCE NATURELLE AUX BIOAGRESSEURS, DE TRÈS BONNES QUALITÉS GUSTATIVES 

ET AGRONOMIQUES AINSI QU’UN BON POTENTIEL DE CONSERVATION.

JAUNE À 100%

COLORATION ET CALIBRE
Fruits homogènes avec un épiderme propre. 
Calibre élevé 75-80mm.

CONSERVATION
Capacité de conservation remarquable : jusqu’à 7 mois en AC et 
ULO tout en conservant ses qualités gustatives. 
Déverdit très bien durant la conservation.
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PRODUCTIVITÉ
Production élevée et régulière. Entrée en production rapide. 
Les arbres sont faciles à conduire. Bonne répartition de la charge.
Favoriser les ramifications pour densifier le volume végétatif.

Erigé RetombantOuvert

FLORAISON/POLLINISATEURS
Précoce, 5 à 10 jours avant Golden Delicious.
Pollinisateurs : Malus Evereste® Perpetu cov, Golden Gem.

COMPORTEMENT BIOAGRESSEURS

Résistante Peu sensible Sensible

Tavelure

Oïdium

Puceron cendré

Rvi1
et Rvi6

Les fruits sont 
croquants et juteux. 
La teneur en sucre 
reste élevée après 
conservation 
(14° Brix). 

Porte-greffes 
vigoureux et 
densification 
recommandés. 
Fructification 
de type IV (Granny
Smith). 

8,5kg/cm2

6,3g/L

Fermeté

Sucre

Acide malique

12,5 15

13,5%

Février Mars Avril Mai



EATING QUALITY AT HARVEST
Balanced and aromatic flavour. Dense, firm and juicy flesh. Sweet variety 
with good taste qualities.

THE FRUIT

MATURITY TIME
10 days after Golden Delicious.
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THE TREE

TREE VIGOUR
Low to medium vigour.

s u b t l e  p l e a s u r e

INOGO COV BRINGS NOVELTY TO THE RANGE OF YELLOW APPLE VARIETIES WITH ITS NATURAL 
RESISTANCE TO PESTS, A GOOD TASTE, STRONG AGRONOMIC QUALITIES AS WELL AS 

A GOOD STORAGE POTENTIAL.

YELLOW ON 100%
COLORATION AND SIZE
Homogeneous fruits with clean skin.
Attractive yellow colour.
Large size 75-80mm.

STORAGE
Excellent storage capacity: up to 7 months in CA and ULO storage 
while keeping its taste qualities. 
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PRODUCTIVITY
High and consistent production. Fast fruiting. 
Trees are easy to manage. Good load distribution. Facilitate ramifications 
to increase the volume of the trees.

Upright 
habit

Drooping 
habit

Spreading 
habit

BLOSSOM/POLLINATORS
Early-season, 5 to 10 days before Golden Delicious.
Pollinators: Malus Evereste® Perpetu cov, Golden Gem.

PEST AND DISEASE BEHAVIOUR

Resistant Low sensitivity Sensitive

Scab

Powdery 
mildew

Rosy apple 
aphid

Rvi1
et Rvi6

Fruit are crispy 
and juicy.
Sugar content 
remains high after 
storage (14° Brix).

Vigorous rootstocks 
and densification 
recommended. 
Type IV fructification 
(Granny Smith).

8,5kg/cm2

6,3g/L

Fimness

Sugar

Malic acid       

12,5 15

13,5%

Februrary March April May


